
1 blik XL croissantdeeg

150 gram rauwe ham

200 gram geraspte kaas

Hartige cruffins met ham en kaas
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Wat je nodig hebt:
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Hartige cruffins met ham en kaas
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Hoe je het maakt:

Verwarm de oven voor op 200 graden. Rol het deeg uit, ik heb dat op een

bakpapiertje op 2 snijplanken gedaan zodat het nergens aan vastplakt.

Zorg dat alle naadjes mooi dicht zijn en beleg met de rauwe ham. Bestrooi

vervolgens met de geraspte kaas. Rol vanaf de smalle kant op tot een dikke rol en

snijd in dunne plakken.

Vet de muffinvormpjes in en leg de plakken deeg mooi in de vormpjes. Bak in 18

minuten goudbruin en gaar.

Je kunt nu van deze hartige cruffins gaan genieten
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