
60 gram kokosolie

200 gram extra pure chocolade

75 gram kokosbloesemsuiker

3 eieren

50 gram amandelmeel

5 gram bakpoeder

1 portie speculoos koekjes

Speculoos brownie
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Wat je nodig hebt:
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Speculoos brownie
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Hoe je het maakt:

Zorg dat je de speculooskoekjes vantevoren hebt gemaakt, zodat ze al lekker

knapperig zijn. Doe een bakpapiertje in de brownievorm en verkruimel 150 gram

van de koekjes over de bodem. Druk even goed aan voordat je met de brownie zelf

aan de slag gaat.

Verwarm ondertussen de oven voor op 180 graden. Smelt de kokosolie in een

pannetje op laag vuur samen met de pure chocolade. Giet daarna over in een

mengkom en voeg daar de kokosbloesemsuiker aan toe. Meng tot een glad

geheel. Als je het geheel hebt gemengd, kun je daar de eieren aan toevoegen. Tot

slot voeg je het amandelmeel en het bakpoeder toe en roer je opnieuw tot het een

glad geheel is geworden.

Verdeel het mengsel daarna gelijkmatig over de koekkruimels. Top af met nog wat

hele koekjes en bak 45 minuten in een voorverwarmde oven.

Geniet nu van deze heerlijke brownies.
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