
4 croissants

40 gram spinazie

6 eieren

50 gram crème fraîche

Peper en zout naar smaak

4 plakjes bacon/ontbijtspek

Croissants met bacon en roerei
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Wat je nodig hebt:
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Croissants met bacon en roerei
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Hoe je het maakt:

Verwarm de oven voor en bereid ondertussen ook de croissants volgens de

aanwijzing op de verpakking. Hak vervolgens de spinazie grof. Doe de eieren in

een mengkom en voeg daar de spinazie, de crème fraîche en peper en zout naar

smaak aan toe. Klop het geheel tot een lekker eimengsel.

Verwarm wat kokosolie of boter in de pan en giet het eimengsel in de pan, blijf

roeren totdat het mengsel zo goed als gaar is, zo voorkom je dat het aan de pan

vastplakt. Bak ondertussen de bacon in een droge koekenpan knapperig.

Snijd de croissants open, verdeel het roerei over de croissants en top af met de

bacon.

Je kunt nu van deze heerlijke croissants gaan genieten.
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