
2 eierdooiers

Sap van 1/2 citroen

2 teentjes knoflook

Minimaal 100 milliliter olijfolie

Zoete aardappel truffelchips

Aioli
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Wat je nodig hebt:

B E Z O E K  V O O R  J E  W E K E L I J K S E  D O S I S  R E C E P T E N
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https://johnaltman.nl/collections/all/products/sweet-potato-chips-truffle-90g


Aioli
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Hoe je het maakt:

Doe de eierdooiers in een mengkom met het citroensap. Rasp de teentjes knoflook

ook boven de kom. Je mag het ook met een knoflookpers doen, maar zelf vind ik

raspen altijd makkelijker werken. Klop met een garde op en voeg peper en zout

toe. Druppel langzaam olijfolie toe en pak ondertussen de staafmixer erbij. 

Het gaat veel makkelijker én sneller met de staafmixer dan met een garde. Blijf de

olijfolie druppelsgewijs toevoegen terwijl je mixt met de staafmixer. Als je merkt

dat het meer een geheel wordt en dikker, dan kun je even stoppen met olie

toevoegen. Proef en kijk of je hem dik genoeg vindt, voeg eventueel nog meer olie

toe totdat je tevreden bent over de dikte en de smaak.

Je kunt nu van deze heerlijke aioli gaan genieten.
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