
4 oliebollen

1 ei

75 milliliter plantaardige melk

5 gram kaneel

25 gram rietsuiker

Oliebollen wentelteefjes
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Wat je nodig hebt:
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Oliebollen wentelteefjes
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Hoe je het maakt:

Klop het ei los in een diep bord. Voeg daar vervolgens de melk, kaneel en de suiker

aan toe. Roer even goed door elkaar zodat het een mooi geheel is geworden.

Snijd de oliebollen vervolgens in dikke plakken. Verwarm een klontje kokosolie of

boter in de pan.

Haal de plakjes oliebol één voor één door het eimengsel heen. Leg in de pan op

middelhoog vuur. Laat een paar minuten aan één kant bakken. Kijk even of de

onderkant mooi bruin is en draai dan om. Bak nog ongeveer 2 minuten aan de

andere kant. Ga net zolang door totdat de oliebollen of het eimengsel op zijn.

Decoreer optioneel met een beetje kaneel en geniet van deze Oliebollen

wentelteefjes.
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