
100 gram gerookte zalm

100 gram naturel roomkaas

1 sjalotje

60 gram (zelfgemaakte) mayonaise

3 takjes dille

Peper en zout naar smaak

Zeewier crackers om te besmeren

Zalmsalade

B Y  O R G A N I C  H A P P I N E S S

Wat je nodig hebt:

B E Z O E K  V O O R  J E  W E K E L I J K S E  D O S I S  R E C E P T E N

W W W . O R G A N I C H A P P I N E S S , N L

https://www.kariscrackers.nl/p/zeewier-knekkebrod-biologisch/


Zalmsalade
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Hoe je het maakt:

Snijd de zalm en de sjalot in blokjes en doe beiden in de kom van je staafmixer of

een hogere mengkom. Voeg daar vervolgens de roomkaas en de mayonaise aan

toe. Snijd de dille zo fijn mogelijk en voeg die als laatste toe. 

Mix met de staafmixer tot een gladde massa. Proef even goed en voeg eventueel

nog wat zout en/of peper toe.

Besmeer de zeewier crackers met de zalmsalade en genieten maar! Je bewaart de

zalmsalade in een weckpotje in de koelkast een paar dagen.
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