
3 (afbak) bagels

150 gram roomkaas naturel

1,5 banaan

30 gram walnoten

Honing

Bagel met banaan en walnoten

B Y  O R G A N I C  H A P P I N E S S

Wat je nodig hebt:
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Bagel met banaan en walnoten
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Hoe je het maakt:

Verwarm de oven voor op 200 graden. Als de oven voorverwarmd is, kun je de

bagels volgens de aanwijzing op de verpakking afbakken. In mijn geval was dat 8

minuten.

Haal daarna uit de oven, snijd de bagels open en besmeer de bagels met de

roomkaas. Snijd de banaan in plakjes en beleg de bagels daarmee. Top af met de

walnoten en wat honing.

Je kunt nu van deze heerlijke bagels gaan genieten
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