
400 milliliter havermelk

2 kaneelstokjes

50 gram extra pure chocolade

Optioneel: plantaardige slagroom

Warme chocolademelk met kaneel
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Wat je nodig hebt:
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Warme chocolademelk met kaneel
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Hoe je het maakt:

Doe de havermelk in een steelpannetje en voeg daar de kaneelstokjes aan toe.

Breek de chocolade in kleinere blokjes en voeg ook toe. Zet de pan op middelhoog

vuur en roer totdat alle chocolade is gesmolten. Als de chocolade is gesmolten én

de chocolademelk goed warm is, kun je de kaneelstokjes uit het pannetje halen.

Schenk de chocolademelk in 2 mokken en top optioneel af met (plantaardige)

slagroom! Je kunt nu genieten van deze heerlijke warme chocolademelk met

kaneel!

B E Z O E K  V O O R  J E  W E K E L I J K S E  D O S I S  R E C E P T E N

W W W . O R G A N I C H A P P I N E S S , N L


