
Kaasbroodjes
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Wat je nodig hebt:

6 plakjes (vegan) bladerdeeg

(Geiten)kaas
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Hoe je het maakt:

Verwarm de oven voor op 200 graden.Leg 3 plakjes ontdooid bladerdeeg netjes

bovenop elkaar. Rol met de deegroller uit tot één lange lap bladerdeeg.

Herhaal dit vervolgens voor de andere plakjes bladerdeeg. Zodat je 2 lange lappen

hebt. .

 

Nu is het tijd om de broodjes te gaan beleggen. Snijd de kaas af en zorg ervoor

dat deze ongeveer 1 centimeter hoog is, anders worden de broodjes namelijk erg

plat. 

 

Vouw de broodjes vervolgens dicht en maak de randjes mooi dicht door ze met

een vork dicht te maken. Maak bovenin een paar luchtgaten zodat de broodjes

niet ontploffen vanwege de warmte in de oven.

Optioneel kun je de broodjes nog bestrooien met wat geraspte kaas.

De broodjes kunnen nu de oven in voor 15 minuten op 200 graden.

Laat even afkoelen en geniet van deze kaasbroodjes.
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